
Paté de Campiña de Pascal con Pepinillos				    $  90

Surtido de Patés y Jamón de Pato						      $ 158

Terrina de Foie Gras de Pato							       $ 245

Salmón Ahumado de mi Amigo Pek a						      $ 120

Tártara de Atún Rojo con Ostra						      $ 103

Bresaola de Res con Arugula y Parmesano				    $ 135

Entradas

Ensalada Laura									         $  80	

De Lechugas Orgánicas, Jitomate, Aguacate, 						    

Queso Panela, Tocino – Vinagreta de Mostaza y Vino

Ensalada Primavera								        $  88	

De Lechugas Orgánicas, Jitomate, Queso de Cabra,					   

Avellanas y Vinagreta de Miel con Balsámico

Ensalada de Endivias Crujientes						      $  88	

Al Roquefort con Pasas y Nueces

Espárragos Verdes									        $  88

Con Vinagreta o Crema de Cebollin

Ensalada Sarlat									         $ 101

De Lechugas Orgánicas, Queso Brie, Jamón de Pato, 				  

Vinagreta de Frambuesa y Aceite de Nuez

Ensalada Andrea									         $ 101

De Lechugas Orgánicas, Camarones, Vinagreta de Cítricos

Ensaladas

Sopa de Cebolla Gratinada							       $ 70

Bisque de Langostinos								        $ 75

Crema de Brie y Uvas								        $ 80

Sopas

Escargots Bourguignonne (6 piezas)					     $ 99

Cazuela de Setas 									         $ 75

Al Tuétano o a la Provenzal	

Mejillones de Ba ja California “ Provence”				    $ 170

Al Vino Blanco con Albaca, Perejil y Pernod

Gratin Neptuno									         $ 150

Camarón, Mejillones y Callos Bañados								      

en Salsa de Langosta

Coq au Vin										          $ 165

Pollo Marinado al Vino Tinto, Champiñones, Tocino

Filete de Res al Tuétano y Vino Tinto					     $ 192

Osso -Buco de Ternera a la Milanesa					     $ 192

Jitomate y Alcaparras

Costillas de Cordero de Puebla (3 piezas)				    $ 205

A las Finas Hierbas o Jalea de Menta

Chateaubriand (2 Personas) 500 gr					     $ 375

Salsa Bearnesa  Estragon, Huevos y Mantequilla

Plato Fuerte




